
Il Tecnico dei servizi bar è una figura professio-
nale che può trovare occupazione nei bar, nelle 
pasticcerie, negli alberghi e nelle attività di ca-
tering. Si occupa di accogliere il cliente, di racco-
gliere le ordinazioni, di preparare snack e drink, 
di servire e di riordinare i tavoli e la postazione di 
lavoro.

Durante il percorso formativo sarà svolta attività 
pratica relativa alla preparazione di prodotti di 
caffetteria, aperitivi, cocktail e snack, al fine di 
aiutare i beneficiari ad inserirsi nel settore.

Si tratta di una professione che richiede precise 
competenze tecniche ma anche elevate capa-
cità relazionali, passione e creatività: l’obiettivo 
finale è infatti soddisfare il cliente con un servizio 
di qualità sia dal punto di vista professionale che 
umano.

Formazione Upskilling (RRSP) 
mirata al profilo di 

TECNICO DEI 
SERVIZI BAR

Destinatari e requisiti d’accesso:
Il percorso formativo è rivolto a persone di-
soccupate in possesso del Patto di Servizio 
e del relativo Assegno GOL rilasciato dal 
Centro per l’Impiego - Percorso 2 “Aggiorna-
mento (Upskilling)”

Per coloro che non hanno l’Assegno GOL, è 
necessario contattare il CPI di competenza 
per verificare se ci siano i requisiti per il ri-
lascio.

È requisito di accesso la conoscenza della 
lingua italiana.

La frequenza all’attività formativa può preve-
dere l’erogazione del Bonus Politiche Attive, 
previa verifica dei requisiti e presentazione 
della domanda attraverso ClicLavoroVeneto, 
secondo le disposizioni vigenti.

20 luglio 2026
Durata: 40 ore

Centro Formazione Esac
Via Piazzon 40 - Creazzo (VI)

Per segnalare il proprio interesse: 
www.universitadelgustovicenza.it 
www.esacformazione.it

Per segnalare il proprio interesse visita i nostri siti
www.universitadelgustovicenza.it e www. esacformazione.it




